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"�#����
$

��%�&�')(��)*�+�
�,
� -). ������/)' �	 0 ��1 0�2 �
�3��4�5��6��7�8�739�:�8�<;��=�
�>�? @���<"�#@��A@B6C=D
E=�

� F ��G��@H�I@J>�?KMLON�5@�@:
7�P<7�Q
I�RTS)U�"
�WV�X�Y[Z�;�\�]�^�D�E�+�
�,

�

 
 

2004 _@`�a 5@�6��7
8�7�9�:68?��b�c�d�c6;�e�f6�?g�J�h�i�j�k�l�m=��n
o�J
7p�q ��:�7�r�n�g�s�t�f���5�g�9
e�����u�J�K�v6C�����5�����7�8�7�9�:�8!����w
x J
;��)g�J)f�y�z�{�|���}�~�K�����������������K�C���A�E3+
C3��,

 

L�N�5���:
7�P�7�Q�I�Z�; 0���� '�(�� F ��G���H�I�J��?�������������������
���;�;���������;�w x J�;�������5�U������
��K���E������ F ;�^�
�, -�. ��������@
��@�@�����@�@��$=��*@�
24 0 ��N@J=��S�s<�<7��<���@K��<&@��5��>��78�7�9�:�8?����w x J�;!����
���y�z���g�J�f�}�~�����f6�!��7�g
7� 
� p  ���I

�������3¡
')����$���¢�4 � '�(�+�C���,  

������������£�¤�4�¥���9�:�8!����{���¦�§
¨�(�����������{�|���©�ª���N���:
7
8�7�H�����H�:¬«®­�¯�|±°²K�³�´6C 2 4�'�5�����7�8�7�9�:�8!����w x J�µ�¶�·������	�¸¹*��)��g�J�f�y�z�{�|�º�»���¼�½�}�~�K�¾�ª�$���*�+)
�,
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 ���=�����@��S�U<"��¿V�X��=ÀÂÁ��@��n�o=J�7 p�q �@:�7�r@n�g�s<t�f@����f>�
��7�g�7� 
� p  ���Ã�Ä�� 2 9�:68!��¼�½�}�~�K�5�����7
8�7�9�:68!����w x J
;Å���Æ�Ç)
�� F ;���È�E�+�
�,  
 É�Ê���Ë�Ì�Í�Î�4�Ï�ª�(���������Ð�Ñ�^�Ò���Ó��?Ô���Õ�* q�Ö N���È�����f��!�
7
×@Ø w@^�
@,

 
N@g�J
7=Ù
�=Ú@f�4ÜÛOÝ�Þ@�@ß�+
$=��à@(=á
â
;@C��@#@��Ù
�=��f

C�����f��!��7 ×�Ø w��
 10 ã ��ä�å�C���æ�* × :�n�u�w�ç���á�è���é�ê�K�ë
C3�D�E���Ð)Ñ
�3ì�¸���í�î�]���^���g�J�f������
�)ï�;�Ý�K�Æ�ðñC��)*�+�
�,

  

 

: 

2011 _ 1 ò 20 ó /)' 25 ó ��/ � ��� 2006 _ �
E�N�g�J�7�Ù���Ú�f�4�¢�4 � ����68!��g�J�f�7�n�o�ô�J���õ�ö�^���g�7� 
� p  ���I��
����4�y�z���g�J�f���P
��÷�J�����"�ø 2 }�~�;�5�����7
8�7�9�:�8?����w x J�;�Å�� ó!ù ��D�ú�é���û�üª�(�+�
),

 
 

1 ò 24 ó « ò °²��� ó?ù ^�ý�þ���K�ÿ�� 60
� ��1 0�2���� ����4�g�7� ¹� p  ��}�~6;�5��6��7�8�7�9�:�8?����w x J�K�¾�ª���¸
��¦�§�¨�(���D�E�� F ��¸���w xJ=µ�¶@�
·@��	@��¸
� F ;�� 2 $=��*@+�
@,  
¸��
��
�� ���
� X
���
���<���
+(�+�
�,

 
 +����

1 ò 25 ó «�� °²�)��n�o��� Ö f���;!������·�K���������¼�½�}�~ñ;��)�w x J�����K�v�������g�J�f�y�z�{�|��������� 
K�!�"�C���*���#�¤�������$���¸
4�%�X�¨)(��)*�+�
�,

   
 É�Ê�� x�& J��!��5�����7
8�7�9�:�8!����w x J�µ�¶���·���;�$���������w x J�K

' $����)'��)��������$���� � ��(�¸�^�È�E��  5 ó Þ�K�v�C�� ó!ù ��)�*��)D�ú)éK���������n�o��� Ö f��?��+�,���·���|�-�� × e x ��Ú�f�����.�J���Ú�Ù���/
"
ø�����g)J�K10

���5�����7�8�7�9�:�8!����w x J�K�¾�ª
$��)*��2#�¯�+�
�,

  

 
F � x�& J6�!� x�& J���;�C�����3�4�^�
�4
��5�����7�8�7�9�:�8?����w x J�µ�¶��·���;)$��)��5���K ' ��(�¸�^���È�E�+�
�,

  
 +�����6�C�*�7�ú
��	�¸�$���E�� ó!ù ��5���4��
������8�&���¤�(���(�¸�K�Ò�� ����
����������9�,�:�;�K�<�=��
E�
�����^�����>�»�?�@ 2 x�& J6��; 2 ��^�C�A��,

 

�
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�

 
 
 
�× e x ��Ú�Ù���/�"�ø��)Ú�f� �.�J����¹C�����g�J���B�����w���:�� L�5��6�37�8�7�9�:�8!�)Z�� 0 �× e x ��Ú�Ù���/�"�ø��)Ú�f� �.�J����¹C�����g�J���B�����w���:�� L�5��6�37�8�7�9�:�8!�)Z�� 0 �× e x ��Ú�Ù���/�"�ø��)Ú�f� �.�J����¹C�����g�J���B�����w���:�� L�5��6�37�8�7�9�:�8!�)Z�� 0 �× e x ��Ú�Ù���/�"�ø��)Ú�f� �.�J����¹C�����g�J���B�����w���:�� L�5��6�37�8�7�9�:�8!�)Z�� 0 �C ��)���� 2 E���¥���D . 
���7�ú�;E62F���G�H���IC ��)���� 2 E���¥���D . 
���7�ú�;E62F���G�H���IC ��)���� 2 E���¥���D . 
���7�ú�;E62F���G�H���IC ��)���� 2 E���¥���D . 
���7�ú�;E62F���G�H���I@��J�"��!���J�"��!���J�"��!���J�"��!�@��������������������@��E�K)*�L � K�N p �):�C���*��E�K)*�L � K�N p �):�C���*��E�K)*�L � K�N p �):�C���*��E�K)*�L � K�N p �):�C���*¯�+�
�,¯�+�
�,¯�+�
�,¯�+�
�,

��������

 5��6��7
8�7�9�:68!��b�c�d�cNM�Û 5��6��7
8�7�9�:�8?��â���w x J�­�O�{���P�Q�R
1 S 2653T ø�U���:��

1500
��w x J�­�O
·)� _ Þ 7 V 5 W2S 9ñ�?:�K�µ�¶�C���D�E���9�:�8!��{�|���w x J�µ�¶¹��XZY\[�K�]���+
�,
  

 6�g & :6�g & :6�g & :6�g & :
  

 
2009 _ ��µ�¶ _�^ /)'��)5��6��7�8�739�:�8!����w x J���9��!:���g & :1_�`)� 0�a 4�6�C3¤ 2 $���*+�
�,

  
 Å�v���³�b 0�adc 5��ñ��7¹8�7�9�:�8!��e Côtes de Bordeaux 

Û�9�:�8!��â���w x J���1 0 O{�K�� Û�5����!â���ø�P Ö �������)Õ�*)w x J�µ�¶��1f6C�� ó�g ��E���h�* 2 #�'�/ 2�i2j K17�ú
��k�l��m�*�n�/�o�p�+�
�,
  

� S ×�q ��G c × e x e Blaye
� c t�o�Ù���/�"�ø1e Cadillac

� c Ú�f�����.�J�e Castillon
� c �g�J�e

Francs
����(�r�()��{�~�� 2 �� �� q ����u�J�4�~�s¹^�¯)�����������¹C���B�����w���:�4����

ù�a � 0�a K�t�3�C���*�+�
�,  
 
                  

��	�u���9��!:�v�w���������w���:���Å�x�y������)��g & :�����*���� c 5�����7�8�7�9�:�8��e���g & :���z�K�{�u�
�� F ;?4}|�~¹; 2 $���*�+�
�,  
�

�

�

c #�:�U q ��: 5�����7�8�7 × e x e
 

�

�

c #�:�U q ��: 5�����7�8�7�Ú�Ù¹��/¹"�ø
 e

 
 
c 5�����7�8�7�Ú�f�����.�J�e  

 
 
c 5�����7�8�7���g�J�e  

 
 � C�*�����K���$�;�D ' E3� 2 E���*�|�������G�����n���N�ø�÷�f��  

www.bordeaux-cotes.com 

�
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��������

 
 
80 S 9��!: ` ������w x J�4 2009 _ � ó?ù ����	�¨�(���5�����7�8�7�9�:�8!������ÎML��
�2��Z�����^
����E�����'�(�������C���*�+�
�,

   
 

 
-�. ��g@J@f�^��������<+�^�	@��*@� ó
ù K�����
���w x J��¹Î L�������Z�,

 �¯��=4��>C=�����=4��<����� ù ���<� 2��w x J@K��
���@���@��  � ��¡�¢=4
£
Ê�¤@��¥<�@� q�p Q��>8¿����^�¦�§@,��
C���à�¨�(�����¨ ù �3��w x J
;���©  

�
K�ª
��«<;=��¬��<
��@w x J��@���@�@�
5 � �)7 8)7 9¹: 8 �¹� w x J¹� �¹�
Ô�-�¬���C���*�+�
­�

 

 × 8¯®�°�±<��f6C=� i�j ��²�Q@��È@�@½³
�=B
&@�@��w x J�µ@¶<·�����´6;¯µ</
2�¶�· 4<5@�6��7<8�7=9@:68?�@��w x JK��=�
��¸<��¨�p��<;�*�� F ;=^
C�A���,  

 ¹�º ¨�(@�@5��6�=7
8=7=9�:68¿���@w x
J

  

- 
� o � � 7¼» J 7�� g
(Château Mont Pérat)

�
2001

_   

- 
� o � � 7 p � x r � �
(Château Puygueraud)

�
2001

_  

- 
�6o����67�# p ��½

(Château 

poupille)
�

1999 _  

- 
� o � � 7 : 7 p � x
(Château le Puy)

�
2003 _  
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��� � � ���������� � � � � � �

              
����

����

 

 
 
 
 

45  

 6 500 42  

 15  

 320 000 1 100

 

 : 15 000  

 700  

 

 70%

20% (malbec)10%  

 : (muscadelle)
(sémilion)  

��
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�������������
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�
�

¾ . {¾ . {¾ . {¾ . {NM 9�:�8!��5�/�'�Ð�� 45km
,�z���¿�����S�J���U Ö P)J��1À�C���y

��8!:�8!�����EÁ�����C���Ð���8?:ñ8?�)�
��Â���Q�C���*���,
 °�±�Q�R°�±�Q�R°�±�Q�R°�±�Q�RNM

 3 000 T ø�U)��:�� 9
����5�Ã�Ä�K�0�
���,

 
B¬8!I���Å���Æ�Ç�°�±�Q1RB¬8!I���Å���Æ�Ç�°�±�Q1RB¬8!I���Å���Æ�Ç�°�±�Q1RB¬8!I���Å���Æ�Ç�°�±�Q1RNM

 8 T ø�U)��:  

_ Þ�­�O�È_ Þ�­�O�È_ Þ�­�O�È_ Þ�­�O�È M
 160000 T øñ� Ö "��!:  ­�O�·��­�O�·��­�O�·��­�O�·��NM

 360
�

 V�x�d�c��V�x�d�c��V�x�d�c��V�x�d�c��ÉM
 1 ½�³½�³½�³½�³NM�8!:�8!�����EÊ���Ë�$���Ì�Í¹��6ñC�*�Î�R�½�4���4���,�½�Ï���Ð�K�Ñ

Ò�Ó Ï�½�³�+�����Ð�K�Ñ Ò�Ô ½�½�³¹, F (�4 i�j ������; Ô ½�Ï�Õ�Ö�½�³�+����×�Ö�Ø�Ï�½�³���>�ª���,
  

× 8E®���Ù�Ú× 8E®���Ù�Ú× 8E®���Ù�Ú× 8E®���Ù�Ú M
 
I�:����

70%
��Ú & : q 7���g�J

20%
��Ú & : q 7�Q��

H�����u�J
10%
,

 

¾ . {¾ . {¾ . {¾ . {NM�Û���J�Å�Á�Ü�Ý���Þ 60km ß 5km
��à�á�{�à���9�:ñ8?�25���â�/

'�g�J�ã�J�+�^�ä�¤�,
 °�±�Q�R°�±�Q�R°�±�Q�R°�±�Q�RNM

 2 600 T ø�U)��:�� 39
��5�Ã�Ä�K�0�
��

 
B¬8!I���Å���Æ�Ç�°�±�Q1RB¬8!I���Å���Æ�Ç�°�±�Q1RB¬8!I���Å���Æ�Ç�°�±�Q1RB¬8!I���Å���Æ�Ç�°�±�Q1RNM

 12 T ø�U���:  

_ Þ�­�O�È_ Þ�­�O�È_ Þ�­�O�È_ Þ�­�O�È M
 100 000 T ø�� Ö "��!:  ­�O�·��­�O�·��­�O�·��­�O�·��NM

 240
�

 V�x�d�c��V�x�d�c��V�x�d�c��V�x�d�c��ÉM
 2 ½�³½�³½�³½�³NM Õ�å���æ�Õ�+���E���Õ�Ö�Ï�½1³
�1ç�²
��î�]���È���E�� Ô ½�Ï�Õ�Ö�½

³�����C�� i�j ��è���;�����é�½�+}��E3��ê�/�*�Ð�ë�{�4���4���,  
× 8E®���Ù�Ú× 8E®���Ù�Ú× 8E®���Ù�Ú× 8E®���Ù�Ú M

 
I�:����

55%
��Ú & : q 7�Q���H�����u�J

25%
�)Ú & :

q 7���g�J
15%
��I�: & "�ø

5% 
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�

��

�

� ���������� ��������� ��������

������������   �!��""����

�������� ��������

#���
�
���������
��

�������$ %�������&��������' �

�

¾ . {¾ . {¾ . {¾ . {NM 9�:�8!��5�/�' 50km
â�Ð���S�J���U Ö P�J�/�'�Ð��

10km
��ä�å


���,
 
9):�8!����N1��g���P�J�� 2 /)^�Ò���æ�¨�*�,  °�±�Q�R°�±�Q�R°�±�Q�R°�±�Q�RNM

 500 T ø�U���:�� 3
����5�Ã�Ä�K�0�
��

 
B¬8!I���Å���Æ�Ç�°�±�Q1RB¬8!I���Å���Æ�Ç�°�±�Q1RB¬8!I���Å���Æ�Ç�°�±�Q1RB¬8!I���Å���Æ�Ç�°�±�Q1RNMíì

6 T ø�U���:  

_ Þ�­�O�È_ Þ�­�O�È_ Þ�­�O�È_ Þ�­�O�È M
 29 000 T ø�� Ö "
�W:  

: 1 000 T ø�� Ö "��!:  ­�O�·��­�O�·��­�O�·��­�O�·��NM
 77
�

 
½�³½�³½�³½�³

: c N�n�o q e�;�*�ª�(���î
')/�*2Õ�Ö�Ï�½���ï�ª�(���ð�á�����]�ñ�¤Õ�K�Ñ Ò ½�³�,
 

× 8E®���Ù�Ú× 8E®���Ù�Ú× 8E®���Ù�Ú× 8E®���Ù�Ú M
 
I�:����

50%
��Ú & : q 7���g�J

25%
��Ú & : q 7�Q��

H�����u�J
25%
,

 

: 
÷�U Ö P�J

60%
��U���f�Ú�Ù�:

20%
��Q���H�����u�J

20%
,

 



�

����������������������������������������������������������������������������������������
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Cadillac Côtes de Bordeaux t
o�Ù
��/
"�ø
7�5��6��7�8�7�9t
o�Ù
��/
"�ø
7�5��6��7�8�7�9t
o�Ù
��/
"�ø
7�5��6��7�8�7�9t
o�Ù
��/
"�ø
7�5��6��7�8�7�9
:68!�:68!�:68!�:68!�

 

 

Château Carignan Prima ��o
�!��7�Ú Ö ��o�J��
 

Château Carignan ��o
�!��7�Ú Ö ��o�J��
 

Château Léon  ��o
�!��7�e�P�J��
 

Julien Jouannel 
j.jouannel@chateau-carrignan.com 

Château Mont Pérat ��o
�!��7�»)J
7E��g��
 

Thibault Despagne 
contact@despagne.fr 

 
Castillon Côtes de Bordeaux Ú�f�����.�J�7�5�����7�8Ú�f�����.�J�7�5�����7�8Ú�f�����.�J�7�5�����7�8Ú�f�����.�J�7�5�����7�8=7�9�:7�9�:7�9�:7�9�:

8!�8!�8!�8!�
 

 

Château Manoir du Gravois �
o
�?��7�I Ø w���:
7�Ù
��7�r
g�H�ò�w

 

Château Clos Leo Cuvée 
Caroline �ñoñ�3�ñ7�ø¹�ñ7¹e)Pñ7)tñ�)H
��7�Ú�� Ö ��Å

  

Caroline Shinohara 
info@caleofrance.com 

Château Poupille �
o��!��7�# p ��½��
 

Philippe Carille 
chateaupoupille@orange.fr 

Château Des Demoiselles  �
o��!��7�Ù�7�8E»�w�ó�:
 

Jonathan Ducourt 
jonathan.ducourt@ducourt.com 

Château Brisson  �
o��!��7 × Ö Q�J
 

Château Le Peyrat  

Cédric Valade 
paul.valade@wanadoo.fr 

Château Robin  �
o��!��7�����J��
 

Jérôme Caillé 
chateau.robin@wanadoo.fr 

Château Lamour �
o��!��7�g�G���:��
 

Françoise Lannoye 
francoise@vignobles-lannoye.com 

Côtes de Bordeaux 5�����7�8�7�9�:�8!�5�����7�8�7�9�:�8!�5�����7�8�7�9�:�8!�5�����7�8�7�9�:�8!�
 

 

Dourthe Grands Terroirs Arnaud Paulin 
arnaud.PAULIN@groupethienotexport.com 

��
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�

ôöõ ÷Eõ ø�øúùüûþý ÿ � � ��� ø�� ý��üû	�
���
�����
� ù����
�

�

���
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Presentation & Situation _______________________________  
  
Winemaker in Saint-Emilion, Jean-Marie Carrille purchase château Poupille in 1967 and 
gave the management to his son Philippe Carrille in 1989, fifth generation of wine 
producers.  
 
Poupille is located East of Bordeaux, 6 miles away from Saint-Emilion in Sainte Colombe. The 
estate is composed of old vines aged 35 years old in average. The vines face south at the 
top of hills. In local dialect, Poupille means « end of the hill ».  
 
Vinification is traditional with use of natural yeasts. We respect cantonment and we are 
awaiting organic label. 
 
The totality of our production is certified biological since the vintage 2008. We realize a lot 
of innovative actions in favour of the sustainable farming: installation of 3 weather stations 
with GPRS, construction of a photovoltaic shed. We possess one of the best “carbon 
footprint” of Bordeaux. 

 

Vintage 2005 _________________________________________ 
 

Appellation : Castillon Côtes de Bordeaux, near Saint-Emilion. 
 
Surface area: 18 ha 
Surface area for this wine: 9 ha 
Soil: Clay and limestone 
Grape variety: Merlots 100 % 
 
Total production: 40 to 50 000 bottles 
Yield : 30 to 40 hl per ha 
 
Harvesting: thinning-out of the leaves, green harvest and manual harvesting with selective 
picking and sorting table.  
 
Vinification: In concrete vats with temperature control. 
Ageing: 100 % oak barrels with 75 % new barrels each year 
 
Bottling: No filtration and no egg settling. Estate bottled.  

 

Contact ______________________________________________ 
 
Vignobles Jean-Marie Carrille - 33350 SAINTE - COLOMBE 
Tél : +33 5 57 74 43 03 / Mobile  +33 6 17 069 069 
Fax : +33 5 57 74 45 12 
e-mail : chateaupoupille@orange.fr 
Manager : Philippe Carrille 
Stand during Vinexpo Hong-Kong : D12 
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